Zur Kutscherscheune Bankettmappe

Liebe Gaste,

wir heilen Sie bei uns auf Gut Grol3 Zecher herzlich Willkommen.

In unserem Restaurant & Café ,Zur Kutscherscheune® vereinen sich alle Aspekte der
Nachhaltigkeit in der regionalen Kuche. Wild aus eigener Jagd, je nach Fang des
Gutsfischers frischer Fisch aus dem Schaalsee und das Mehl fur unsere Teige
stammt von unserem Acker.

Unsere Torten und Kuchen werden taglich frisch gebacken. Das Weizenmehl
»ochaalseekorn® wird von unseren Ackerflachen gewonnen und in der Bardowicker
Muhle gemahlen. Die Fruchte stammen von der Himbeerplantage Wulff aus Seedorf

und die Bio-Milch aus der Glasernen Molkerei in Dechow. Weitere Informationen zum
Thema Nachhaltigkeit finden Sie unter www.gutgrosszecher.de/natur/nachhaltigkeit.

Auf den folgenden Seiten finden Sie die Menu- und Buffetauswahl
unseres Kuchenchefs. Gerne servieren wir lhnen ein Menu bereits ab 8 Personen.
Brunch und Buffet offerieren wir Ihnen ab 25 Personen.

Falls Sie spezielle Ernahrungsbedurfnisse oder Allergien haben und Sie mehr tUber
die verwendeten Inhaltsstoffe wissen mochten, informieren Sie uns bereits im
Voraus. Dann gehen wir gern auf Ihre Bedurfnisse ein. Bitte beachten Sie, dass es
trotz grofRter Sorgfalt in unserer Kiche und im Restaurantbereich zu
Kreuzkontaminationen kommen kann.

Far alle Fragen zur Organisation und Planung stehen wir Ihnen nach vorheriger
Terminabsprache gerne personlich zur Verfugung.

Hannelore von Witzendorff und das Team der Kutscherscheune

Gut Grol3 Zecher
Zur Kutscherscheune
Lindenallee 15
23883 Grold Zecher

T 04545 — 851401 20
geniessen@gutgrosszecher.de
www.gutgrosszecher.de



https://www.gutgrosszecher.de/natur/nachhaltigkeit
http://www.gutgrosszecher.de/

K fi%g/%g

cat

EA
o h
%

—

Inhaltsubersicht
LIEBE GASTE.....ceueuereeteseseeeteseseestssesestetesssessssssssensssssesensssssesentssssesessesssesstesssesttssesestesssssentasssesensesssesesesssssesesesesessesssesensans 1
INHALTSUBERSICHT ......ucueueueueueueaeneeeeeseseesessesesssessssssssssssssssssssssssnssssssssteteseseteseses st st st ssssssesssesasasesesssessssssssssssnssssessssssnans 2
EIVIPFANG .....voveueueueneneueseneaesesesesesesesesesesssesesssssssssssssessssssnssssssssssssssssssssesteteseseteseses st etesssssssesesesasesesesesesssssssssssssssssssssssssans 3
TRAUUNG A SCHAALSEE .......cceetetereeeersesesesssesssesssssesesesssssesssssssssssssssssssssssssssssssssstsesesesesesesesesesesesesesesesesssssesssssssssssssssens 3
GETRANKEPAUSCHALEN .......cucueeueueeeeeessssstesesssesssesesasesesesasasesesesesesesesssesasesssssesesssesesesssssssessnssessnssenssensssnsnsnsnsnsnsnsnes 4
GRUNDPAUSCHALE.... .4
KLASSIKPAUSCHALE ..vvueeeeeeeeeeveiiieneeeenns 4

VERLANGERUNG DER GETRANKEPAUSCHALE ......vvevteuteteetessessessesessessessesseseeseesssssssansessassassessessessessessessssesssssessessessensessessessessssesssesessessessessensensesseseses 4
IVIINDESTUIMISATZ ......ceutiiieniiieniiiieniiiessisiissssissssssssssossssssssssssssssssssssssssassssssssssssssssssssssssssssssssssessssssssssssssassssssnsssssnsssssnsssssnnss 4
TISCHORDNUNG ....ccuciiitiiiieniiieniiieaiiiessisiessietissestsssossassossssssssasssssssssssssssssssssstsssssssssssstsssssssssssssssssssssssssasssssasssssansssssnssssans 5
DEKORATION ...ccuiiiiuiiiieniiieniiiieaiiieasisiessisiessstsssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssassssssnsssssnssssensssssnses 5
BLUIMEN ...coiiiiiiiiiiitiiieniiiieniiiientieieasistesssstesssstssssesssssossssssssasssssssssssassssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssasssssansssssnsssssnsssssnnes 5
BAUKASTEN-IVIENU ......coiiiiieiiiititessessessessessessesessessessessesssesssssessessessessessassassassassessessessessessessensessessessessesseessessessensessansans 6

VORSPEISEN ...vuveuveuteuseseeseesesseesaesessassassessessessessasseseeseasessassansessassessessaseessessessesansassassansansansessessesseseeseeseesessense st ansessesseseeseeseeseesebessassenbensensessesneneas 6

SUPPEN .. .veuveuteutestestesteseeseeseeseesaesessassassassenseseesseseesaesesesseesansessassessessese et eessese et e b e sassanbensensensessesses e et eaeehesteate s ensentenseneeteebeeseeteebeesesenbesenseneereenes 7

HAUPTGANGE .

DESSERTS «vuveuveuteusesseseessenseseeseasesssssesessassassessassessessassessesassessassensessassessessasseseesesssssansessessassensensessessessese et e seasassensensesseseesseseeseebeeseesebessansenbenseneas
BUFFETS . ceuiiiiteiiiieniiieniiienieiessieiessisieasetssssetssssessssssssssssssssssssassssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssassssssnsssssnsssssnsssnens 11

SCHAALSEE BUFFET uvvteutetieteeuteseesessessessessesseseessessesaesessesssssessessassessessassessesessseseasassessansensessessessessesseseesssssesensessassessensensessessessesaebessessansensensensensans 11

GUTSHOF BUFFET ...ututeuietietestteteetessessetessesseseeseesseseeseasessassessessassessesseseesaeseess et e s e sessansensessessessessese et eesesaeesense s assessensenseseessesseseebessessansensessanaennans 12

IMIEDITERRANES BUFFET ...uttietieteiteetetestesessesteseeseeseesseseesessessassessessassessessasseseesesseesensessassassensessesaessesseae et e seasassensensessessesseseeseeseassesenbessansensensaneas 13

GRILL BUFFET 1uteutetteuteutettetesteeseetessessastessesseseessesseseesaesessaesessessassessesseseesaeseess et e s e se s antensensassessesseseesaesssaeesenbe s assassenseneesseseessesaebessessenbensensennensans 14

BRUNGH BUFFET ...uteuteutetteuteseeteetesteesessessesessessesseseeseesseseesassessassessessessessessasseseesesseesansessassassensessessessessese et e sessassensensassessesseseeseeseaseesenbessansensensaneas 15
SNACKS / MITTERNACHTSIIVIBISS .....cccccuttiereeerersereressssesessssesesssssessssssesssssseesssassssssssessssssssssssssessssssesssssssssssssssssssnsessssasesssne 16
IKAFFEE UND KUGCHEN. ... cituiiituiiiiaiiiieiiiiseiiiesetsssessssssssssssstssssssssssstssssstssssstsssssssssssssssssssssssssssssssssssssassssssnsssssnsssssnsssssns 17

TORTEN 1.uteuteuteuteutesteseeseeteeseeteetessessessessassessessessesaeseeseese s asse s ansessensessessessase et e besse s ansessassassensesseseeseeseese b e s easassenbesseseessesseseeseebesaeeb e besansensenseneas

KUCHEN..... .

GETRANKE 1.vuveuveutestesteseeseeseeseeseesessessassessesseseessesseseeseasesseesessessassessessassesaessess et et e se st ansessessessessesseseesesssaeesenbessassessensensessessessesaebessessansensensennensans

KUTSCHER=GEDECK ... ueiiiuteeetteeeteeeteeeteeeteeeeteeeetaeeatseeasseeassaeaasaesaseeeesesensasessseasseeasseeaaseeeasaesaseeansaeeasseensseesseeasseesaseesaseeanseeensesenseeenseeensreenssens 17

HOCHZEITSTORTE 1..veutevtevteuteseeseesesseesessessessessessesseseeseasseseesessessassensessessessessasseseeseaseesansessassassensesseseessessesees e seasassensensessessessesseseeseasessenbessansensensaneas 18
UBERNACHTUNG ....ueuieeienieniiiiiesessessessessessessessessessessessessesssesssssessessessessessassassassestassessessessessensessessessessesesssessessessessessanes 19

ZIMMER ..veveuveutestettesteseesteseeseeseesessessassessesseseessessesaeseeseaseesessessassessesseseesaesees s ek e b e se s antensensentessensese et eeaeeaeetenbe s ensenbensentesseneeseeteebeeaeesenbetesenneneans 19

INSPEKTORHAUS ...

FRUHSTUCK ©uvveuveveuteteseeteseseseseesesesesesesessesesassesessesessesesessesasseseseseseasesessebe s ebese s et e s ebessesessesessesebessesasseseseesetassesessesesssbetessesessesesssbesasesensesesesee 19
RAHMENPROGRAMM FUR THRE FEIER .....cccoveeveivessiesesseeseeseeseeseesesseeseessessessessassassassassessessessessessessessessessessesssessessessensensanes 20
AAKTIVITATEN . teteteteeeeeeseseeuuuuuuaueueaesesesesessseesasaeeeeeeeaeseeeaeaeseaeaaeseasaseseaesesesesessssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssnssnnneneseneeeeeeeeeeeeeeaanes 20
FRISEURIN .tttttetttteteeeeeeeeeeeteteteteteteseteeseassasaaaaasasanasasnnsssesssesssssssseseneseseeeeseeeaeeeseaeeaaaaeaseeeeseeesenesesesesesssssnssssanssssnsnsnsnsnnsssnsssssnsnnnns 20
FOTOGRAF:IN . eetteteeeeeeeeeee ittt et et ettt et ettt e e e e e e e e e e e e e e e e aeaaaeaaseaeeeseeaeaeeee e e e e e e eeaeeeeeaeaaaaaaasaseeseseaesesesesesessessnssssassssnsnnnsnssnssnsnsnsnnnnnnnnn 20
KIRCHLICHE, STANDESAMTLICHE ODER FREIE TRAUUNG ...uueeeeeertuuueeeeeesesassnnneeeesssssssssnnseeesssssssssnaeseessssssssnseeesesssssssnsseessssssssnnnaseeesesssnns 21
DISCIOCKEYS ... ...20
DEKORATION ..ctttteeeteeeeteeeeeeeeteteteteteeeeeeeesesaaaaaaaa e aaunaaaeaesesesassseseeneneses e e e e e e e e s e e e eeaeaaaaaeaseeeeeeeeaesesesesssessesssssssssssssnssssssssssesnsssnsnsnnnnn 21

30 N 22




I A
0l GROSS %ﬂ[ﬁ

it
~e
—
N\~

—

Empfang

Empfang im Sommer auf der Seeterrasse oder direkt am See mit einem
Begruflungsgetrank, wie z.B.

Schaalseecocktail
alkoholfreier Blue Curacao und Ananassaft werden mit
Bernard Massard Jahrgangssekt oder Mineralwasser aufgefullt
und mit einem Friuchtespield garniert
€7,50

Sekt-Empfang
mit Jahrgangssekt oder Prosecco und Orangensaft
€6,00

Im Winter kdnnen wir gern den Empfang am Feuerkorb vor dem Haupteingang
ausrichten

Apfelpunsch ohne Alkohol
€ 6,00

oder

Apfelpunsch mit 2cl Calvados
€7,00

Der Empfang wird pro Person berechnet und ist in keiner Getrankepauschale
enthalten.

Trauung am Schaalsee

Zu lhrer Hochzeit setzen wir gerne eine freie Trauung auf unserer Wiese direkt am
Schaalsee um.
Far den Auf- und Abbau berechnen wir einmalig 250,00 €.
Bitte beachten Sie hierbei, dass wir keine eingetragene Aul3enstelle des
Standesamtes sind.
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Getrankepauschalen

Anbei finden Sie unsere Getrankepauschalen fur lhre Feierlichkeit.
Gerne konnen Sie hier die zu Ihnen passende Pauschale auswahlen. Sollten Sie
zusatzliche Wunsche haben, teilen Sie uns diese gern mit.

Ab 60 Personen steht Ihnen der Gastraum exklusiv fur Ihre geschlossene
Gesellschaft zur Verflugung, dabei rechnen wir nur nach Getrankepauschalen ab.

Grundpauschale

Die Grundpauschale umfasst Heil3getranke, Mineralwasser,
Softgetranke (Coca-Cola Produkte, Schweppes, Safte und Schorlen),
verschiedene Biere, ausgesuchte Weine und Jahrgangssekt.

von 15:00 bis 2:00 Uhr — 11 Stunden — € 86,00 pro Person
von 18:00 bis 2:00 Uhr— 8 Stunden — € 62,50 pro Person
Kinder von 5-15 Jahren — € 30,00 pro Kind
Kinder von 0-4 Jahren — kostenfrei

Klassikpauschale

Die Klassikpauschale umfasst zusatzlich zur Grundpauschale
zwei Spirituosen und zwei Longdrinks, z.B.
Aquavit, Jagermeister, Gin, Rum oder Whisky

von 15:00 bis 2:00 Uhr — 11 Stunden — € 102,50 pro Person
von 18:00 bis 2:00 Uhr— 8 Stunden —€ 74,50 pro Person
Kinder von 5-15 Jahren — € 30,00 pro Kind
Kinder von 0-4 Jahren — kostenfrei

Verlangerung der Getrankepauschale

Nach Ablauf der gewahlten Getrankepauschale konnen Sie diese
flexibel stundenweise bis maximal 4:00 Uhr verlangern.
Pro Stunde wird ein Pauschalpreis von 300,00 € berechnet.

Mindestumsatz

FUr Hochzeiten und Veranstaltungen, die nach 00:00 Uhr enden, wird ein
Mindestumsatz von 10.000,00 € (ohne Zimmerumsatz und Dekoration)
vorausgesetzt. Wenn dieser nicht erreicht wird, bitten wir um Ihr Verstandnis, dass
wir den Differenzbetrag als Raummiete in Rechnung stellen mussen.




FUr den Empfang lhrer Gaste reservieren wir lhnen bei gutem Wetter gern unsere
Seeterrasse. Selbstverstandlich kann auf Ihren Wunsch der Empfang auch direkt am
Wasser stattfinden. Bei schlechtem Wetter finden der Sektempfang und das
Kaffeetrinken in unserer rustikalen Scheune oder auf der Galerie statt, da der
Gastraum fur das Abendessen vorbereitet wird.

Im Gastraum sind 6 ehemalige Pferdeboxen vorhanden,
wodurch die Moglichkeiten der Bestuhlungsformen begrenzt sind.
In jeder Box kann eine 10er Tafel bereitgestellt und in der Mitte des Gastraumes eine
weitere Tafel und/oder ein Buffet aufgebaut werden, sodass bis zu 80 Personen im
Gastraum Platz finden.

Bei herrlichem Sommerwetter kann das Essen, nach vorheriger Absprache,
auch auf der Seeterrasse stattfinden.

Zum Tanz, im Anschluss an das Abendessen, werden die Tische aus der Mitte des
Gastraumes entfernt, sodass Sie ausreichend Platz zur Verfugung haben.

Ab 18:00 Uhr ist der Gastraum dann als geschlossene Gesellschaft reserviert.
A la carte — Gaste werden tagsuber bei schonem Wetter auf dem Weg vor der
Kutscherscheune bedient.

Gerne dekorieren wir die Tische mit Tischlaufern und Servietten
der Fa. Duni. Pro Tafel berechnen wir 5 €.
Alternativ stellen wir Ihnen cremefarbene Stofftischdecken (3,50 € pro Pers.)
und/oder Stoffservietten (1,50 € pro Pers.) mit Blumenmuster
fur Ihre Feierlichkeit bereit.
Zudem erstellen wir Ihnen gern dem Anlass entsprechende Menu- und
Getrankekarten (3,00 € pro Stuck).

Wir arbeiten mit der Floristin Anke von der Mehden aus Ratzeburg zusammen,
bei der Sie direkt den Blumenschmuck aussuchen und zu uns liefern lassen konnen.

blumen@ankevondermehden.de
Tel.: 04541-868229

Selbstverstandlich konnen Sie die Blumen auch selbst organisieren.


https://ankevondermehden.de/
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Baukasten-Menu

Stellen Sie sich aus unseren Vorschlagen Ihr eigenes Menu zusammen.
Ob drei, vier oder funf Gange. Die Entscheidung liegt ganz bei Ihnen.
Gern stehen wir Innen bei der Zusammenstellung beratend zur Seite.

Ein Menu servieren wir lhnen bereits ab 8 Personen.
Auf besondere Wunsche gehen wir gerne nach Absprache ein.

Vorspeisen

Fisch aus dem Schaalsee -saisonal-
Gerauchertes Edelmaranenfilet
an sufsaurem Rettich-Apfelsalat mit Himbeer-Balsamico
€ 16,50

Raucherforelle mit Rote Bete und Meerrettich,
Friséesalat und Orangendressing
€ 16,50

Fleisch
Vitello Tonnato
mit Kapern und getrockneten Tomaten
€ 16,40

Vegetarisch
Zweierlei von der Tomate mit Burrata,

Balsamico, Rucola und Basilikumpesto
€ 15,60




Fisch
Fischsuppe
mit verschiedenen Fischfilets und Gemuse
€ 9,50

Fleisch
Rinderkraftbrihe
mit Eierstich und Gemusestreifen
€ 9,50

Vegetarisch
Champignoncremesuppe

mit Brotcroltons und Sahnehaube
€ 8,50

Pastinakencremesuppe
mit Krauterpesto und Kresse
€7,50

Vegan
Cremesuppe von Karotte, Ingwer und Vanille
€7,50

Kurbiscremesuppe
mit gerosteten Kurbiskernen
€ 8,50




Fisch
Spinat-Risotto mit gebratenem Zander
und kraftiger Parmesansauce
€ 24,50

Saiblingsfilet an Butter-WeilRwein-Sauce
Spitzkohl und jungen Kartoffeln
€ 26,50

Gebratenes vom Wolfsbarschfilet auf Limonen-Sauce
mit Wurzelgemuse und glasierten Kartoffeln
€ 23,50

Kabeljaufilet auf Dinkelrisotto,
Wurzelgemuse und Sanddornsauce
€ 24,50

Schwein
Tranchen vom ,Landuro Schweinertcken® mit Pilzragout
Blumenkohlroschen & glasierten Kartoffeln
€ 26,50

Schweinefiletmedaillons auf Blattspinat und Pfifferlingsragout
mit Kase Uberbacken, Chiantijus und Schupfnudeln
€ 27,50

Rind
Rinderfilet von der Holsteiner Farse
auf Portweinsauce mit Butterwirsing, glasiertem Wurzelgemuse und Kartoffelgratin
€ 41,00

Tranchen vom Rinderrucken
mit Barolojus, glasiertem Gemuse und Macaire-Kartoffeln
€ 32,50

Zweierlei vom Rind
mit Wurzelgemuse aus dem Ofen und getriffelten Rostkartoffeln
€ 36,50



Geflugel
Hahnchenbrust an Estragon-Pfefferjus,

mit Wurzelgemuse und Grana Padano-Polenta
€ 23,50

Uberglanzte Barbarie-Entenbrust
mit Aprikosen-Rosmarinjus, Gemuseragout und Schupfnudeln
€ 27,50

Maishahnchenbrust
auf Thymian-Risotto mit Lauch und Pilzen
€ 24,50

Lamm
Rosa gebratene Lammnuss
mit mediterranem Gemuse, an Barolosauce und Schupfnudeln
€ 27,50

Kalb
Geschmorte Kalbsbackchen mit kraftiger Spatburgundersauce,
glasiertem Gemuse und Rosmarinkartoffeln
€ 31,50

Rosa gebratener Kalbsrucken an Portweinjus,
mit gerostetem grinem Spargel, Petersiliencreme und Macaire-Kartoffeln
€ 29,50

Vegetarisch
Spinatknodel

mit Zuckerschoten, Dorrtomaten
und Tomaten-Kapern-Olivensauce
€ 19,50

Wirsinglasagne
mit pikanter Tomatensauce
€ 19,50

Vegan
Strudel gefullt mit Gemuse der Saison,

auf Erbsenpuree an Estragon-Kurkuma-Sauce
€ 20,80



Desserts

Creme Brilée
mit Frichten der Saison, dazu Sorbet
€ 9,50

Mousse au Chocolat
mit Grappa-Rosinen und Frichten
€ 10,50

Holsteiner Beerengrutze mit Vanillesauce
€ 8,50

Apfelcrumble
mit Karamellschaum und Eis
€ 8,50

Tiramisu mit Friichten der Saison
€ 10,50

Fruchtsalat
mit Ananasschaum und Sorbet
€ 8,50

10
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Buffets

Auf den folgenden Seiten finden Sie die Buffetvorschlage unseres Kichenchefs.
Gerne servieren wir Ilhnen ein Buffet ab 25 Personen.
Auf besondere Wunsche gehen wir gerne nach Absprache ein.

Schaalsee Buffet

Suppe
Fisch-Cremesuppe mit Krauter-Croltons

Kalte Speisen
gebeizter Lachs
Variation vom Rauchfisch mit Rote Bete-Meerrettich
rosa gebratener Wildschweinricken mit Cumberland-Sauce

Gurkensalat mit Schmand und frischem Dill
Rote-Bete-Apfel-Salat
hausgemachtes Baguette, Bio Emmerbrot
und Butter

Warme Speisen
gebratenes aus dem Schaalsee auf einem Bett von roten Linsen
gefullte Maispoulardenbrust an Estragon-Pfeffer-Sauce
Teigtaschen gefullt mit Pilzen in Kase-Tomatensauce

Beilagen
glasiertes Gemuse der Saison

Schupfnudeln
Butterkartoffeln

Dessert
Panna Cotta mit Birnenkompott
Apfel-Crumble mit Apfeln aus dem Gutsgarten

Preis pro Person
€ 58,00

11




I A
0l GROSS %ﬂ[ﬁ

it
~e
—
N\~

—

Gutshof Buffet

Suppe
Wirsing-Kartoffelcremesuppe mit Speck

Kalte Speisen
hausgemachtes mageres Sauerfleisch vom Wild
Serrano-Schinken mit Melone
Matjesfilet mit Hausfrauensol3e

bunter Gartensalat mit Krautervinaigrette
hausgemachtes Baguette, Bio Emmerbrot
und Butter

Warme Speisen
Zweierlei vom Wild:

Geschmorte Wildschweinkeule mit Pilzen
Tranchen vom Wildschweinrticken
Preiselbeerjus
Saiblingsfilet auf Kohlrabi-Kartoffel-Lauchragout
Spinatknddel an Krautersauce

Beilagen
Wurzelgemuse

glasierte Kartoffeln

Dessert
Rote Grutze mit Vanillesauce
Milchreis an Apfelkompott
mit Apfeln aus dem Gutsgarten

Preis pro Person
€ 63,00

12
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Mediterranes Buffet

Suppe
Paprikacremesuppe mit Basilikum

Kalte Speisen
Antipasti ,classico®
Peperonata, Auberginenrodlichen, Zucchini in Balsamico

Serrano- und Parmaschinken mit stiRer Melone
Vitello Tonnato mit Kapernfrichten

,Caprese” Salat mit Strauchtomaten, Mozzarella, altem Balsamico und Pesto
hausgemachtes Baguette, Bio Emmerbrot,
Ciabatta und Butter

Warme Speisen
Saltimbocca vom Kalb mit Weillwein, Kapern und Schalotten
Wolfsbarschfilet auf Tomaten-Kapernsauce
Tortellini mit Ricotta Fullung

Beilagen
mediterranes Gemluse

Rosmarinkartoffeln

Dessert
hausgemachtes Tiramisu
Pistazien Panna Cotta mit Orangenkompott

Preis pro Person
€ 59,50

13
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Grill Buffet

Salate
Kartoffelsalat
Nudelsalat
Caprese
Bauernsalat

Fleischauswahl (bitte 3 Sorten auswahlen)
Huftsteaks
Marinierte Schweinenackensteaks
Hahnchen mit Krautermarinade
Spare Ribs
Bratwurst und Schinkenwurst

Fisch
Fischfilets und Garnelen in Aioli-Senf-Sauce

Beilagen
Kartoffel Wedges

Kartoffel mit Sour Cream
buntes Grillgemuse
gratinierte geflllte Tomaten

Saucen
Tzatziki, Barbecuesauce,
Senf, Ketchup

Dessert
Honig- und Wassermelone
Mascarpone-Creme mit Frichten der Saison

Preis pro Person
€ 66,00

14



Brunch Buffet

Suppe
Blumenkohl-Curry-Suppe

Kalte Speisen
Raucherlachs mit Sahnemeerrettich
Raucherforelle im Ganzen mit Preiselbeer-Mayonnaise
Tomate Mozzarella mit Basilikummarinade
gemischte Kaseplatte mit Kase vom Hamfelder Hof
Wildkrautersalat mit verschiedenen Dressings
Rohkostsalat

Warme Speisen
Tranche vom Schweinefilet in Heu gegart mit Rosmarin-Pfeffersauce
Gemusestrudel mit Erbsenpuree
Gemuse der Saison
Kartoffelgratin
Ruhrei und Fruhstucksspeck

Dessert
Rote Gritze mit Vanillesol3e
Mousse

Preis pro Person
€ 51,50

15



Snacks / Mitternachtsimbiss
Die Preise gelten pro Portion oder pro Person.
Kalte Speisen

Bruschetta mit Tomaten und Basilikum
pro Person € 6,20

Tomate-Mozzarella-Spiel}
pro Stuck € 3,30

Kaseplatte
Kase vom Hamfelder Hof mit Oliven und Weintrauben
pro Person € 10,70

Holsteiner Tapas
auf hausgemachten Mini-Brotchen, Baguette oder Pumpernickel
mit Matjestatar pro Stuck € 3,50
mit Rohschinken pro Stick € 3,50
mit Schnittlauchcreme pro Stick € 2,80

Minifrikadellen und Kartoffelsalat
pro Person € 7,80

Warme Speisen
Gulaschsuppe mit hausgemachtem Baguette
pro Person € 9,00

Kartoffelsuppe mit hausgemachtem Baguette
pro Person € 8,50

Currywurst in Currysauce mit hausgemachtem Baguette
pro Person € 8,00

16
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Kaffee und Kuchen

Unsere Konditorin bereitet Innen gerne lhre Lieblingstorte oder lhren Lieblingskuchen
aus unserem Sortiment zu, wie zum Beispiel:

Torten

Kutschertorte (Schmand-Mandarinen mit Orangensahneballchen)
Baiser-Torten mit Stachelbeeren oder Frichten der Saison
Schwarzwalder-Kirschtorte mit oder ohne Eierlikor
Marzipan-Nusstorte mit dunklem Nussboden
€ 52,00 pro Torte

Himbeer-Krimel-Torte
€ 65,00 pro Blech

Kuchen

Quark-Streuselkuchen (mit Mandarinen, Kirschen oder Himbeeren)
Apfel- oder Kirschstreuselkuchen
Hefekuchen
€ 40,00 pro Blech

Getranke

Kanne Kaffee (8 Tassen)
€ 20,80 pro Kanne

Kaffee- und Teespezialitaten ab € 3,20

Die Getranke werden nach Verbrauch berechnet und auf die Gesamtrechnung
gebucht.

, Kutscher-Gedeck*

Ein Stlck Torte pro Person und Filterkaffee, Tee und heil’e Schokolade ,satt”
€ 11,50 pro Person

zusatzlich ein Stuck Blechkuchen pro Person
€ 12,50 pro Person

Kaffeespezialitaten, z.B. Cappuccino, Latte Macchiato usw.
werden nach Verbrauch berechnet und auf die Gesamtrechnung gebucht.
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Hochzeitstorte

Gerne bereiten wir |hre Lieblingstorte auch als mehrstéckige Hochzeitstorte zu.

3-stdckig (bis 60 Personen)
ab € 250,00

4-stockig (bis 80 Personen)
ab € 300,00

Himbeerherz (bis 60 Personen)
ab € 180
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Unsere Ferienzimmer sind an einen Mindestaufenthalt von 2 Nachten, tber
ausgewabhlte Feiertage 3 Nachte, gebunden.

Turmzimmer pro Nacht € 160,00
Doppelzimmer pro Zimmer und Nacht ab € 95,00
(in 3 von 4 Zimmern ist eine Schlafcouch zur Aufbettung vorhanden)

Aufbettung pro Person € 25,00
Babybett pro Bett€ 10,00
2 Schlafbéden mit insgesamt 6 Betten (je 3 Betten) pro Person € 25,00
Dachboden / Galerie oberhalb des Gastraumes pro Person € 10,00

(Schlafsack und Luftmatratze sind mitzubringen, Platz fur ca. 20 Personen)

Das denkmalgeschutzte Gebaude mit groRzugiger AuRenanlage und privatem
Badesteg steht Ihnen zur alleinigen Verfugung. Die 10 Doppelzimmer sind modern
und mit nachhaltigen Materialen eingerichtet.

Es gilt eine Mindestbuchung von 7 Zimmern fur 2 Nachte (Uber ausgewahlte
Feiertage 3 Nachte). Die Nebensaison ist von Oktober-April.

Hauptsaison und Feiertage pro Zimmer und Nacht € 145,00
Nebensaison (ausgewahlte Feiertage ausgenommen) pro Zimmer und Nacht € 125,00
Grund- und Reinigungspauschale einmalig € 500,00
Klchennutzungspauschale (bei tatsachlicher Nutzung) einmalig € 250,00

Nutzung des Kaffeevollautomaten (inkl. Bohnen und Reinigung) pro Tag € 50,00

Auf Wunsch kann ein reichhaltiges Fruhstucksbuffet dazu gebucht werden.
Erwachsene pro Person € 18,50
Kinder von 5-12 Jahren proKind€ 9,50



Rahmenprogramm fur lhre Feier
Aktivitaten

Kanu- und Fahrradverleih
Lothar Krebs, Kanu Center, Tel. 04501-412, www.kanu-center.de

Schaalseetour Personenschifffahrt
Klaus Kuntoff, Tel.: 038851-25311, E-Mail: kuntoffk@aol.com

EXEOe.V.
Telefon: 0451-5040308, www.exeo.de

Traute Tockhorn-Kruckow
Telefon: 0172-6035587, www.walderlebnis-welt.de

Friseurin

llona Kurz, Bahnhofstr. 17, 19246 Zarrentin
Tel.: 038851-80822

Fotograf:in

Fotostudio Baumert
Tel.: 038852-50576, www.fotografie-baumert.de

Bildreich Fotografie
Silke Roschewski-Mdiller, Tel.: 04542-853996, www.bildreich-fotografie.de

Foto Friedrich Ratzeburg
Tel.: 04541-3170, www.foto-friedrich-ratzeburg.de

AnsgardSfotografie
Frau Ansgard Freya Bock, Mobil: 0172 9709097, www.ansgardsfotografie.de

Oliver Débeling, Telefon: 0152 08576146

Discjockeys

Mobile Discothek, Andre Ludewig
Tel.: 0381-29329794, Mobil: 0162-8613717, www.mv-entertainment.de

Jan Dietz
Tel.: 0451-596767, www.tanzschule-dietz.de
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Dekoration

Anke von der Mehden
Tel.: 04541 868229, blumen@ankevondermehden.de

Kirchliche, Standesamtliche oder freie Trauung

Seedorf
Grol} Zecher gehort zur Kirchengemeinde Seedorf.
Die dazugehdrige Kirche ist idyllisch am Schaalsee gelegen.

Telefonnummer Pastorat Seedorf: 04545-450
Telefonnummer Pastorat Mustin: 04546-459

Zustandiges Standesamt: Amt Lauenburgische Seen
Telefonnummer Frau Raben-Johns: 04541-8002 24

Zarrentin
Telefonnummer des Pastorats der
Nachbargemeinde Zarrentin: 038851-25751

Zustandiges Standesamt: Amt Zarrentin
Telefonnummer Frau Baum: 038851-838 302

Gudow
Gudower Backhaus, Tel. 04547-669 Frau Meyer

Zustandiges Standesamt: Amt Buchen
Telefonnummer Frau Fehr: 04155-8009-231

Freie Trauungen
Susanne Ulke, Hamburg
Telefonnummer: 040-7013071, www.susanne-ulke.de
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Kontakt

Wir freuen uns, Sie bald bei uns zu begrufien und
Ihnen einen unvergesslichen Tag zu bereiten.

Bei Fragen und Wunschen nehmen Sie gerne Kontakt mit uns auf!

E-Mail: geniessen@qutgrosszecher.de
Tel.: 04545-851401 20
www.qutgrosszecher.de/qut-essen/feierlichkeiten
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